
P L A N   D E   N E T T O Y A G E   E T   D E   D E S I N F E C T I O N

COMMENTQUAND AVECQUOI

ZONE PREPARATION CHAUDE EQUIPEMENT

R’NET

DEGRAISSANT   

RENOVATEUR

10 %

SAUTEUSE

MARMITE

6

FRITEUSE

BAIN-

MARIE

R’NET LABEL

GRAISSES CUITES

PUR

FILTRES

DE HOTTE

BATTEUR

MELANGEUR

HACHOIR

MIXEUR

DETARTRER

REGULIEREMENT

AVEC LE 

R’NET 
DETARTRANT

METTRE 

L’APPAREIL 

HORS TENSION

PORT DE 

GANTS, MASQUE 

ET LUNETTES

OBLIGATOIRE

FOUR

GRILL

R’NET FOUR

PUR

BACTI-R’NET 

Ou  

R’NETGERM

1,5 %

BACTI-R’NET 

Ou  

R’NETGERM

1,5 %

R’NET

DEGRAISSANT   

RENOVATEUR

10 %

Votre partenaire : 


